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Te allen tij de is een offerte of eventuele order leidend ten aanzien van de uitvoering van de ingetekende items/apparaten

Auteursrechten voorbehouden
Onverminderd de bepalingen van de Auteurswet heeftGRO-TECH ALMELO
uitsluitend recht van verwezenlij king, openbaarmaking en verveelvoudiging van haar ontwerpen
, schetsen, tekeningen en modellen.......
Het ter hand stellen van deze ontwerpen, schetsen en tekeningen geeft niet het recht deze zonder
toestemming van de macht hebbende, al of niet gewij zigd, uit te voeren of te doen uitvoeren,
evenmin deze stukken te tonen aan derden, die ze ten eigen behoeve of in het belang van anderen
in strij d met auteurswet zou willen aanwenden.
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19022.2

Plaats :

productie keuken
Kelly Deli Amsterdam

Virulyweg 37C Kelly Deli
7602 RG Almelo
Tel. 0546-457555
Fax. 0546-457000
www.gro-tech.nl
info@gro-tech.nl

: Edwin Lubbelinkhof
:
: Wim Diepeveen

Divese aanpassingen defenitief

Diverse aanpassingen ivm maat
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Pos. Stuk Artikelomschrijving

A 1 stk DESINFECTION ENTRANCE
A1 1 stk HANDENWASBAK
B 1 stk POTWAS AREA
B1 1 stk AANVOERTAFEL
B2 1 stk SPOELDOUCHE
B3 1 stk VAATWASMACHINE DOORSCHUIVER (HOBART)

B5 1 stk AFVOERTAFEL
B6 1 stk CONDENSKAP VAATWASSER

C 1 stk COLDROOM FINNISHED
D 1 stk VEGETABLE PREP

D1 1 stk WERKTAFEL MET BLOKPROFIEL
D2 1 stk WERKTAFEL MET BLOKPROFIEL
D3 1 stk SPOELTAFEL MET BLOKPROFIEL
D4 1 stk ELLEBOOGKRAAN
D5 1 stk HANDWASBAK MET KNIE BEDIENING

DEUR-1 6 stk KOELCELDEUR
DEUR-2 8 stk KOELCELDEUR

DEUR-3 1 stk KOELCELDEUR
E 1 stk VEGETABLE COLDROOM

E1 1 stk STELLING
F 1 stk FISH COLDROOM

F1 1 stk STELLING
G 1 stk FISH PREP
G1 1 stk WERKTAFEL MET BLOKPROFIEL
G2 1 stk WERKTAFEL MET BLOKPROFIEL
G3 1 stk SPOELTAFEL MET BLOKPROFIEL

G4 1 stk ELLEBOOGKRAAN
G5 1 stk HANDWASBAK MET KNIE BEDIENING

H 1 stk PASSAGE/LOOPGANG

H1 1 stk STELLING
I 1 stk RICE LAB
I1 1 stk FRAME TBV RIJSTKOKER (DERDEN)

I2 6 stk RIJSTKOKER (DERDEN)

I3 1 stk AFZUIGKAP
I4 1 stk HANDWASBAK MET KNIE BEDIENING
J1 1 stk VRIESKAST 2 DEUREN 2/1GN

K1 1 stk KOELINSTALLATIE TBV KOELCELLEN

K1A 1 stk VERDAMPER VIS-KOELCEL
K1B 1 stk VERDAMPER KOELCEL GROENTES

K1C 1 stk VERDAMPER GEREED PRODUCT
K2 1 stk KOELINSTALLATIE TBV PRODUC/RUIMTE 12-14°

K2A 1 stk VERDAMPER BREIDING VIS
K2B 1 stk VERDAMPER BEREIDING GROENTES
K2C 2 stk VERDAMPER TBV PRODUCTIERUIMTE
L1 3 stk STELLING (BESTAAND)

L2 1 stk HANDWAS/UITSTORTSTEEN
L3 1 stk SLANGSET 15 MTR
L4 1 stk OPVANGBAK WERKVLOER MET ROOSTER

O 1 stk PRODUCTIONROOM
O1 6 stk WERKTAFEL VERRIJDBAAR

O2 6 stk KOELWERKBANK MET BOVENBLAD
O2A 6 stk ETAGERE TBV 9X 1/3GN GN

O3 1 stk SLANGSET 15 MTR
O4 1 stk SLANGSET 15 MTR
O5 6 stk REGAALWAGEN

P 2 stk WANDAFWERKING GLASBORD
Q 1 stk PLAFOND-PRODUCTIERUIMTE

R 1 stk KUNSTSTOF VLOEISTOFDICHTE VLOER
S 1 stk SCHILDEREN BESTAANDE KOLOMMEN
T 1 stk AANPASSEN/VERWIJDEREN BESTAANDE WAND

U 1 stk KOELCEL (BESTAAND)

V 1 stk TRAP (BESTAAND/HERPLAATSEN)

Z100 6 stk VLOERPUT 300X300+KLOKPUT
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